Herzlich willkommen
ZUu unseren Wildtagen

Der Herbst zeigt sich von seiner schonsten Seite — und mit ihm beginnt die Zeit der
feinen Wildgerichte.

Aus unseren heimischen Waldern stammen Reh, Hirsch und Wildschwein, die wir mit
Sorgfalt und Liebe zum Detail zubereiten.

GenieBen Sie die herbstlichen Aromen von Wald und Feld — begleitet von erlesenen
Beilagen, frischen Krautern und einem Glas guten Wein.

Wir wiinschen Ihnen genussvolle Stunden und einen guten Appetit!

Ilhre Familie Muhr mit Team




Herzlich Willkommen beim
Wirt z Bierbaum

Es freut uns sie in unserem Wirtshaus begriiBen zu diirfen.
Unser Wirtshaus zahlt zu einer der &ltesten Gaststatten in der Region und wird seit dem Jahr 1908 als
Familienbetrieb gefihrt.
Vieles hat sich in den letzten Jahren verandert. Eines ist jedoch tUber die Jahre gleichgeblieben:
Die Liebe zum Gast und der Anspruch an Qualitét.

So versuchen wir mit besten Gewissen nur Regionale Produkte aus der Umgebung zu beziehen und in
unsere Kiiche zu verarbeiten.

Schweinefleisch, Rindfleisch Wildfleisch: Hauseigenen Landwirtschaft, vom Seniorchef zu feinem
Fleisch und Wurstprodukten verarbeitet
Kalbfleisch: Moslinger Ungenach
Geflugel: Landhendl Huber/Pfaffstatt
Eier: aus der eigenen Landwirtschaft/ Lohninger Steindorf/ Majos Bauernladen
Milchprodukte: Gmundner Molkerei
Brot und Gebéack: Béckerei Leeb Bierbaum/ teilweise aus der eigenen Backstube
Obst und Gemdse: Berner/ Eferding
Fische: Fischzucht Kottl/ Neukirchen a. d. Vockla
Fruchtséfte und Most: Trauner Geboltskirchen, Firma Pago
Schnépse: Familie Seiringer/ Gampern
Rehfleisch: Jagdgesellschaft Gampern



Zum starten. ..

Carpaccio vom Hirsch
Parmesan/ Rucola/Kapern/ getoastetes WeiBbrot

Steirische ,,Vitello Tonnato*
Vom Reh/ geraucherte Forelle/ Kren/ Thymian

Rote Riiben- Linsen Salat
Karamellisierter Ziegenkase/ gerostete Walniisse

Hausgeraucherter Rohschinken vom Hirsch
Vollkorngeback

Aus dem Suppentopf

Rindsuppe
mit hausgemachten Fleischstrudel, Frittaten,
Kaspressknodel oder Leberknddel

Cremesuppe vom Hokkaido Kiirbis
Kokosmilch/ gerostete Klrbiskerne

Wildcremesuppe
Feine Obers Haube



Aus unserer Wildkuche....

Hirschbraten
Serviettenknddel/ Kartoffeln/ Preiselbeerbirne

,Der Wilde Burger*
Hausgemachtes Roggenweckerl
Saftiges faschiertes vom Hirsch/ Preiselbeermayonaise/
Rotkrautsalat/Rucola/ Kirbis Chutney/ Steakhouse Pommes

Rosa gebratene Medaillons vom Hirschkalbsriicken
Cremiges Selleriepiiree/ Wildkrauterknodel/ Wildsauce/ saisonales Gemiise

Wildragout ,,Forsterin®
Serviettenknodel/ Kartoffeln/ Karotten- Selleriegemise

Saltimbocca vom Reh
mit wlrzigem Speck u. frischem Salbei umwickelt
Eierschwammerl- Steinpilzsauce/ Wildkrauterknodel/ saisonales Gemiise

Herbstlicher Blattsalat

Orangenfilet/ gerdstete Walniisse
Rosa gegrillte Flugentenbrust

Tagliatelle
Eierschwammerl- Steinpilzsauce/ gerostete Mandeln/ Triffelol/ Parmesanspéane
Auf Wunsch mit rosa gebratenem Rehfilet
oder vegetarisch



,Rehjunges® nach Omas Rezept
Kartoffeln

Wild am Grill

gegrilltes von Reh,-Hirsch Wildschwein/ Steakhousepommes
saisonales Gemiise/ BBQ-Sauce

Gebackenes Rehschnitzel
gerostete Haselnusskruste/ Rosmarinpolenta/ Wildjus/ Gemiise

Kirbis bowl
Geschmorrter Kiirbis/ Rote Rlben- Linsensalat/ Rotkraut/ Reis
Granatapfel/ gerostete Waln(isse/ Blattspinat
Zum Auswahlen:
getoppt mit zartem Hihnerfilet, karamellisiertem Ziegenkase oder Tofu

Eierschwammerl- Steinpilzsauce
Serviettenknddel/ Kartoffeln

Portion Rotkraut

Kleiner Gemischter Salat
Kleiner griiner Salat

Sollten Sie Fragen zu Allergenen haben, steht Ihnen unsere Chefin gerne personlich zur
Verfligung. Wir bereiten alle Gerichte mit Liebe und groBer Sorgfalt zu und achten
darauf, lhre individuellen Bedurfnisse zu beriicksichtigen — damit Sie Ihren Besuch bei
uns unbeschwert und genussvoll erleben konnen.*



AuBer Wild....

Alt Wiener Zwiebel Rostbraten
Tagliatelle/ Rostzwiebel/ Gemiise

Wiener Schnitzel aus der Pfanne/ Kartoffeln/ Preiselbeere/ Salatteller
Hausschwein

Pute

Cordon Bleu aus der Pfanne/ Kartoffeln/ Preiselbeere

Hausschwein
Pute

Feuriges Schnitzel nach Art des Hauses
mit Schinken und Kase /Pommes/Gemiise/

Hausgemachte Berner Wiirstel/ Pommes

Filet vom VOcklataler Saibling
Kirbisrisotto/ Gemiise/ Glutenfrei

Steirischer Backhendlsalat
gerostete Kirbiskerne/gemischter Salat/ Kirbiskernol

Gegrillte Putenstreifen/ Gemischter Salatteller

Kirbis Risotto
Kiirbischutney Parmesanchips/ Rucola

Pinzgauer Kasespatzle
Rostzwiebel



Kleinigkeiten fur Zwischendurch...

Schinken-Kase Toast
Salatteller

Hausgemachte Bratknodel oder Grammelknodel( 5 Stiick)
mit Sauerkraut und Rahmkren

Frankfurter oder Debreziner
Senf/Kren/Gebhack

Essigwurst
Ei/Tomaten/ Zwiebel garniert

Gerne servieren wir dazu:
Bierbaumer Weckerl Schwarzbrot Kornspitz

Fur unsere kleinen Gaste....

Kasperlschnitzel/ Pommes/ Zitrone/ Lolly
Max und Moritz Wiirstel /Pommes/ Lolly

Chicken Nuggets/ Pommes/ Zitrone/ Lolly

Knodel/Kartoffel/ Saft



Noch was SuBes zum Schluss ...

Kastanienreis
WeiBes Schokoladeneis/ Rumpflaumen/ Maronimousse/ MohnkUchlein

Warme Topfennnockerl
Butternussbrosel/ Erdbeersauce

Kirbiskernparfait
Sauerkirschenragout/ Karamelisierte Kiirbiskerne

Kaiserschmarrn
Zwetschkenrister

Palatschinken
mit Marillenmarmelade gefillt (2 Stlck)

Veganes Dessert
Pflanzliche Creme/ Zwetschkenrdster/ 1 Kugel Toffee Eis/ Veganes Granola

Eis Palatschinke
Frische Friichte/ Schlagobers/

Eis geht immer....

Himbeersolo
Joghurt/ 1 Kugel Himbeersorbet/ Misli/ Schlag

Schokosolo
Kirschenragout/ 1 Kugel Schokoeis/ Schlag

HeiBe Liebe
3 Kugeln Vanilleeis/ warme Himbeeren/ Schlag

Giovanni
2 Kugeln Nusseis/ 1 Kugel Schokoladeneis

Coupe Danemark
3 Kugeln Vanilleeis/ Schokosauce/ Schlag

Bananensplit
3 Kugeln Vanilleeis/Schokosauce/Schlag/
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